B!
INSTITUT ABAT OLIBA
Escola d’Hostaleria del Ripollés

MENU DEGUSTACIO
112 DOCTUBRE DE 2025

Tartar de vedella del Ripolles

(al-lérgens: mostassa, gluten i sulfits) @

Nyoquis de carbassa amb gambes, papada
de porc i consomé de ceps

(al'lérgens: lactic, marisc, api i sulfits)

Rap amb rossinyols sobre 1lit de patata

(al'lérgens: Peix, sulfits, gluten i api)

Llaminera de porc amb moniato i
reduccio de cervesa Minera @

(al'lérgens: lactic, api i sulfits)

Postres de I’Escola

Preu 20<€ (inclou vi Marmellans, pa de I'Escola i cafe o infusio)

Places limitades - Reserves 97270 1150

Adreca del menjador

Agéncia de Desenvolupament
del Ripollés

Carrer Joan Mir6 2/4
Poligon Els Pintors
17500 Ripoll

e T




