INSTITUT ABAT OLIBA
Escola d’Hostaleria del Ripollés

MENU DEGUSTACIO

11,12 ,18 1 19 DE FEBRER

AMANIDA DE XATO

(al'lergens: peix, fruits secs, gluten)

ARROS CREMOS DE CEPS, GUATLLES I
ESPARRECS VERDS AMB FORMATGE
DEL RIPOLLES

(allergens: lactic, sulfits, api)

TATAKI DE SALMO AMB SALSA
D’ARANJA ROSA I SAFRA

(al'lergens: peix, lactic)

COSTELLES DE PORC SENGLAR AMB
CURRY VERMELL I POMA

(al'lergens: lactic, sulfits, api)

Postres de I’Escola
Preu 20€ (inclou vi Marmellans, pa de I'Escola i cafe o infusio)

Places limitades - Reserves 972 70 11 50

Adreca del menjador
Agencia de Desenvolupament
del Ripolles
CarrerJoan Miré 2/4
Poligon Els Pintors
17500 Ripoll




