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Dossier de matricula

CFGB CUINA I RESTAURACIO
CURS 2026-2027

Matricula

Del 29 de juny al 3 de juliol de 2026 (fins a les 14 h).

Periode per completar la matricula al centre.

Tingues en compte que si no fas la confirmacié de matricula en linia i no completes la
matricula al centre, perdras la plaga assignada i quedaras exclos/osa del procés.

Per formalitzar la matricula heu d'anar a la pagina web www.insabatoliba.cat/matricula,
omplir el formulari d'inscripcio i adjuntar la documentacio requerida.

Documentacié que s'haura d'enviar a través del formulari

Alumnes de nova incorporacié al centre:
DNI de l'alumne/a.
DNI del pare i/o la mare (alumnes menors d'edat).
Llibre de familia (alumnes menors d'edat).
+ Targeta sanitaria.
- Certificat o document acreditatiu d'haver aprovat I'ESO, o equivalent.
Tots els alumnes:
+ Carta de compromis.
+ Certificat médic, en cas de malaltia o al'lergia.

Quota de matricula

Quota de matricula: 115,12¢€.

Aquesta quota inclou el material i I'asseguranca escolar obligatoria. En cas de tenir més
d'un/a germa/na al centre, la quota de I'AFA nomeés es paga una vegada per familia.
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Pagament de la matricula

El pagament es fa exclusivament a través de la pagina web del centre:
www.insabatoliba.cat/pagaments. No cal fer transferencies bancaries ni enviar justificants.
Es pot triar entre les modalitats seguents:

Pagament fraccionat en dos terminis: el 50 % en formalitzar la matricula i el 50 %
restant fins al 31 de gener de 2027.

Pagament unic.

INFORMACIO DE QUOTES | MATERIAL
CFGB CUINA I RESTAURACIO

Benvolguts alumnes i families,

Us informem de les quotes i del sistema de pagament aprovats per al curs 2026/2027 per als
cicles formatius de grau basic en cuina i restauracio.

Quota trimestral; 50 €

Aquesta quota correspon al material fungible utilitzat durant la realitzacié dels moduls
practics, en que s'inclou el servei de menjador.

El cobrament es fa per domiciliacid bancaria. Per tal de facilitar-lo, us adjuntem la fitxa
d'autoritzacio bancaria, que cal enviar, degudament emplenada i signada, al correu electronic:
secretaria@insabatoliba.cat.

Quota uniforme: 40€

Per guestions de seguretat i higiene alimentaria cal un uniforme, que servira els dos cursos,
tant per sala com per cuina. S'adjunten els pressupostos detallats.

De I'1 al 3 de setembre de 2026 es podra anar a provar les talles dels uniformes de grau basic
a la botiga Vestim de Ripoll (carrer Antoni Gaudi i Cornet, s/n, baixos lateral C-17, 17500
Ripoll) i fer-ne l'encarrec. Per a més informacio: 677 422 329 (Montse). Important recalcar
que seran els uniformes de grau basic en cuina i restauracio.

Us informem que la quota de 40€ abonada correspon a una part del cost de l'uniforme del
cicle. Ates que el preu definitiu de l'uniforme és superior, al llarg del curs es cobrara la
diferencia corresponent.
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Quota Maleti de cuina: 0€

El centre posa a disposicid un maleti de ganivets per a cadascun dels alumnes valorat en
122€ ,com que el maleti no tindra un cost economic per I'alumnat, caldra signar un contracte
de bon Us i manteniment (vegeu l'apartat Contracte de maletins).

Guixetes

A l'iinstitut cada alumne disposara d'una guixeta per guardar el material, l'uniforme, els estris
personals, etc..

Ripoll, juny de 2026
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Autoritzacio bancaria

En/Na com a pare, mare o tutor/a legal de
I'alumne/a autoritzo I'Institut Abat Oliba a fer efectiu el
cobrament de les quotes mensuals, corresponents al material fungible i al servei de menjador
dels cicles formatius de grau mitja 3x2 de Cuina i gastronomia i de Forneria, pastisseria i
confiteria, en el numero de compte seguent:

(signatura)

Autoritza

DNI/NIE

Ripoll, d'/de de 2026
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Annex. Pressupost de l'uniforme

Proveidor: Vestim (Especial Team, S.L.) - C/ Antoni Gaudi i Cornet, s/n - 17500 Ripoll (Girona) -
Tel. 972 704 286 - info@especialteam.com

REF. DESCRIPCIO COLOR TALLA CANT. PVP DTE. TOTAL
VARIS GAR 7006 PANTLO MICROFIBRA NEGRE 1,00 18,00 18,00
VARIS GAR 448B GORRO NEGRE CHEF 1,00 5,20 5,20
VARIS GAR 1168 DAVANTAL PITET NEGRE 1,00 10,75 10,75
VARIS GAR 1188 DAVANTAL FRANCES NEGRE 1,00 12,50 12,50
VARIS GAR AGAR DONA O ARCAS HOME 1,00 25,90 25,90
JAQUETA+ESTAMPAT+NOM

10037248 DIAN 29057 52 MOCASIN SEGURIDAD NEGRO UNI 1,00 38,00 38,00
IMPORT 110,35

Dte especial Total IVA 21,00% 2317

Ports TOTAL 133,52¢€

Annex. Contingut del maleti de cuina

Cada alumne/a rep, per un import de 122 €, un maleti amb el conjunt de ganivets i estris seguent
(proveidor: Eurolam):

T

1 Maleti MEDIUM CASE amb safates, suport per a 24 estris i corretja
1 Ganivet cuiner (émincé) 25 cm

1 Ganivet d'office per tornejar 8 cm

1 Tisores de cuina dentades 21 cm

1 Pelador (monda)

1 Espatula de polipropile 35 cm

1 Pinces jumbo d'acer inoxidable 23 cm

1 Pinces d'emplatar d'acer inoxidable colzades 20 cm

5 Gravat de les eines amb el numero de I'alumne/a

1 Placa de plexiglas amb el numero de I'alumne/a
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